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DR. OETKER

La Pinsa! Snack Salame

EAN:
4001724053941

Ar�kelnummer:
1-25-001100

TM:
NL

La Pinsa! Snack Salame is een lekkere luch�ge pinsabodem met tomatensaus, mozzarella en kruidige salami van
kalkoen en rund.

Omschrijving
De La Pinsa! Snack Salame is belegd met aroma�sche tomatensaus, gesmolten mozzarella en kruidige salami van
kalkoen en rund. De luch�ge pinsabodem zorgt voor een perfecte balans tussen krokant en zacht en is ideaal voor
een snelle maar kwalita�eve snack.

Herkomst
Land van oorsprong: Duitsland

We�elijke naam: Dough specialty with tomato sauce, mozzarella and turkey salami with beef, quick-frozen

Ingrediënten
Ingrediënten: 39% TARWEBLOEM, 16% tomatenpuree, water, 13% MOZZARELLA KAAS, 8,6% kalkoensalami met
rundvlees (kalkoen, rundvleesvet, rundvlees, zout, dextrose, specerijen, specerijenextracten, an�oxidanten (extract
van rozemarijn, natriumascorbaat), stabilisator (natriumnitriet), rook), 1,9% rijstebloem, 1,9% SPELTBLOEM (TARWE),
olijfolie extra vierge, zout, TARWEMOUTMEEL, gist, knoflook, suiker, basilicum, �jm, oregano, chilipoeder,
venkelzaden, peper. Kan beva�en: SOJA, MOSTERD.
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Allergenen
Aanwezig Kan beva�en Zonder Niet opgegeven

+ ± – ○

glutenbeva�ende granen + pinda's – pistachenoten –

tarwe + soja ± macadamianoten –

rogge – melk + selderij –

gerst – noten – mosterd ±

haver – amandelen – sesam –

spelt + hazelnoten – sulfiet (E220 - E228) –

khorasantarwe – walnoten – lupine –

schaaldieren – cashewnoten – weekdieren –

ei – pecannoten –

vis – paranoten –

Voedingswaarde

Product

Per 100 g

Energie (kJ/kcal) 991 kJ / 235 kcal

Ve�en 6.6 g

waarvan verzadigde vetzuren 3.3 g

Koolhydraten 33 g

waarvan suikers 5.6 g

Eiwi�en 10 g

Zout 1.2 g

*Referen�e-inname van een gemiddelde volwassene (8400kJ/2000kcal).
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Bereidingswijze
Bakken in oven

Haal de Pinsa Snack uit de verpakking en bak in een voorverwarmde steenoven op 260 °C bovenwarmte en 260 °C
onderwarmte gedurende 8 minuten.
De aangegeven bak�jden zijn indica�ef en kunnen variëren op basis van type machine en plaats/hoeveelheid in de
oven. Zorg ervoor dat het product door en door gaar is voor consump�e.

Combi steamer

Haal de pinsa uit de verpakking en bak in een voorverwarmde combisteamer op 210 °C en een gemiddelde
ven�la�esnelheid gedurende 8 minuten. De aangegeven bak�jden zijn indica�ef en kunnen variëren op basis van
type machine en plaats / hoeveelheid in de oven. Zorg ervoor dat het product door en door gaar is voor consump�e.

Bewaarcondi�es

Bewaarcondi�e stadium Bewaarcondi�e Temperatuur (°C) Periode

af produc�e diepvries -18°C 9 maand(en)

ontvangst grossier diepvries -18°C 3 maand(en)

Eigenschap Waarde

Algemene opmerking bij alle bewaarcondi�es Store at -18 °C. Do not refreeze a�er defros�ng

Conserveringsmethode Diepvries

Gebruiksinstruc�es op e�ket Do not refreeze a�er defros�ng.

Bewaarinstruc�es op e�ket Store at -18 °C. Do not refreeze a�er defros�ng

Type houdbaarheidsdatum Ten minste houdbaar tot

Loca�e houdbaarheidsdatum op verpakking THT onderkant verpakking
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Logis�ek

Logis�eke hiërarchie
Handelseenheid – 4001724053941 – La Pinsa! Snack Salame

Logis�eke details

Handelseenheid

Ar�kelnaam La Pinsa! Snack Salame

GTIN/EAN 4001724053941

Ar�kelnummer 1-25-001100

Intrastat code 19059080

Verpakking (LxBxH) verpakking (330mm x 225mm x 215mm)

E-teken Ja

Ne�o inhoud 3348 g

Ne�o gewicht 3348 g

Bruto gewicht 3670 g

Uitlekgewicht

Aantal stuks x gewicht per stuk 18 x 186 g

Aantal por�es in verpakking 18

Minimaal aantal por�es in verpakking

Maximaal aantal por�es in verpakking

Contactgegevens

Dr. Oetker Nederland B.V.

Antwoordnummer 7204, NL-3800 TE, Amersfoort

Anders:

Website: h�ps://www.oetker-professional.nl/

E-mail: professional@oeker.nl

Telefoon: 033-4517900

Laatst bijgewerkt op 5 juni 2026

Deze specifica�e komt uit de database van PS in foodservice.

De producent van dit product is verantwoordelijk voor de juistheid van de gegevens.

© 2026 PS in foodservice. Alle rechten voorbehouden.
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